
La pescatrice al lardo di Patanegra

con guazzetto di polpo, soffice di patata,


cipollotto croccante ed evo

Il dentice scottato al timo limonato con salmï di vongole, 
gazpacho di zucchina,


pochë di novelline, crik crok di venere

ed affiorato di coriandolo

Dalle Riserie la Selezione di Carnaroli Riserva con mazzancolle, limes,

ristretto di Gewürztraminer, mantecato alla burrata,


tartufo uncinato e peperone crusco

I balanzoni di grano biondo in farcia di vitellino e la sua riduzione,  
coulis di ciliegino fumë, morbido di parmigiano, gocce di caramello di leccine 

e polvere di basilico.

PRE DESSERT


I due limoncelli, gelèe al limoncello, la sua mousse, 
meringhetta ed amarene marasche

DESSERT


Il cannolo siciliano scomposto con sfoglie di cioccolato,  
crema al pistacchio, lamponi e arancia candita

Wine pairing a cura del sommelier del Bra Hotel

CENA A 
QUATTRO MANI

31 Gennaio 2025 
Costo Menu 120 E pp
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