29 novembre 2024
Costo Menu 90 E pp

ANIGHT
IN CAPRI

Il filetto di merluzzo nordico mantecato

Gelé di datterino, rucola e ag|io nero,

poché di avocado e wakame ginger

| ‘'entrecote di vitellino CBT
Ortaggi in osmosi

Insalatina di datterini, champignons,
senape candita, olive caramellate,

confettura di Tropea, netto di agrumi e rice paper

| paccheri di Gragnano alle mazzancolle
e la sua bisque di pomodorino giallo,

cremoso di burrata e polvere di pistacchio

Il soffiato ghiacciato al limone

con crispy al cioccolato bianco e menta

Beverage incluso Rosato frizzantino

Selezione Luxury Events




